PARRILLAS.CL / HOJA RELLENABLE

Prepara tu pedido de carne

Nombre, presentacién y uso: evita comprar solo por una foto.

Fecha de la compra

Qué quieres cocinar y en qué equipo

Nombre exacto del corte en la etiqueta o boleta

Grosor y cantidad de piezas que necesitas

Entero / porcionado / limpio / con membrana

Con hueso o sin hueso: qué incluye el peso

Cantidad que compraras y acompafiamientos previstos

Método que usaras y control de coccion

Pregunta pendiente para quien vende

Respuesta confirmaday fuente

El nombre de un corte no fija su grosor ni cuantas personas comeran de él.

No identifiques un corte por esta hoja: contrasta etiqueta, pieza y descripcion.

Guarda la carne segun las indicaciones del envase y conserva la cadena de frio.

Consulta la guiay sus fuentes:

parrillas.cl/cortes-carne-chilena-asado/

Completa, guarda una copia y vuelve a abrirla para comprobar tus anotaciones.

Revisién: 27/10/2026. Puedes imprimir esta hoja.
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